
 
 

Drei-Gang-Menü 3,00 
Bratwurst - Brötchen – Senf 
 

Käsespätzle  4,00 
Selbstgemachte Käsespätzle mit Röstzwiebeln 
 

Falafel mit Bulgur  4,00 
Falafel mit selbstgemachtem Bulgur und Dip 
 

Kuchen 1,50 
Kaffee 1,00 
Altenauer Limmo zzgl. 0,50 Pfand 1,50 
Altenauer Kräuterlimmo, 0,33L 

Radler-alkoholfrei zzgl. 0,50 Pfand 1,50 
Mineralwasser 0,75L  zzgl. 0,50 Pfand 1,50 
 

Die Catering-Crew wünscht Euch GUTEN APPETIT! 



 
Die Bratwurst beziehen wir von der Fleischerei 
Bode, Bockenem. Die Stroh-Schweine kommen aus 
der Region und haben 40 % mehr Platz als der 
Gesetzgeber fordert – Haltungsform 3. 
 
Die Brötchen beziehen wir von der Bäckerei 
Brieske, Münchehof. Sie werden mit Mehl aus der 
Mühle Sack, Langelsheim, nach traditioneller Art 
hergestellt. 
 
Die Käsespätzle werden mit 
Weizendunst aus der Mühle Sack, 
Langelsheim und Eiern vom Hof 
Baxmann, Bornhausen zubereitet. 
 

 
 

Der Erlös geht an den Förderverein der Seesener 
Leichtathleten und Orientierungsläufer e. V.. 

 
 

Die OL-Kantine hat von 12:30 Uhr bis ca. 17.30 Uhr geöffnet. 
 


